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20 de Febrero de 2018

Seguridad alimentaria en relacidén a la presencia de elementos traza
y nanoparticulas metalicas. Metodologias analiticas para su
determinacion y evaluacion de la toxicidad

9:15-9:30 Bienvenida de la Coordinadora M2 Luisa Marina,
entrega de documentacion y presentacién del curso

CLASES TEORICAS

9:30-10:30 Importancia de la determinacién de elementos
traza y sus especies, y nanoparticulas metalicas en
alimentos.
Yolanda Madrid

10:30-11:30 Determinacion de mercurio y arsénico y sus
especies en alimentos.
Riansares Mufioz Olivas

11:30-12:00 Pausa. Café

12:00-13:00 Determinacion mediante single particle-ICPMS de
nanoparticulas de Plata liberada por envases de
alimentacidén y su destino en la digestidn géstrica de
alimentos.
Milagros Gémez Gémez

13:00- 14:00 Nuevas estrategias de preparacion de muestra:
Nanoparticulas y dispersién de matriz en fase sélida
(MSPD)
Maria Eugenia de Leén Gonzdlez

14:00 -15:30 Pausa. Comida

15:30-16:30 Modelos de acumulacion mediante empleo de
larvas de pez cebra para evaluar la toxicidad de
metales y nanoparticulas metilicas.
Jon Sanz Landaluze

CLASES PRACTICAS

16:30-18:30 Determinacidn de especies de selenio en muestras

de pescado mediante HPLC-ICPMS.
Gustavo Moreno y David Vicente Zurdo

21 de Febrero de 2018

Metodologias de analisis para la determinacion de xenobidticos por
GC

CLASES TEORICAS
9:30-10:30 GC para la determinacion de contaminantes
organicos en alimentos: nociones basicas y casos
reales.

Belén Gémara

MS para la determinacion de contaminantes
organicos en alimentos: nociones basicas y casos
reales.

Mario Ferndndez

Pausa. Café

10:30-11:30

11:30-12:00

12:00-13:00 GC multidimensional (heart-cut MDGC y GCxGC)
para la identificacion y cuantificacion de
contaminantes orgdanicos en alimentos.
Lourdes Ramos

13:00- 14:00 Tratamiento de muestras de alimentos para la
deteccion de contaminantes.
Graciela Blanch

14:00 - 15:30 Pausa. Comida

CLASES PRACTICAS

15:30-17:00 Métodos de tratamiento de muestra para analisis
de contaminantes en alimentos.
Marisa Ruiz y Mario Ferndndez

17:00-18:30 Técnicas de GC-MS con distintos analizadores de

MS (cuadrupolos y triples cuadrupolos) para el
analisis de contaminantes.
Ana I. Ruiz y Belén Gémara

22 de Febrero de 2018

Metodologias de analisis para la determinacion de contaminantes
por HPLC

CLASES TEORICAS
9:30-10:30 Nuevos contaminantes quimicos del procesado de
alimentos. Visién general.

Marta Mesias

10:30-11:30 Contaminantes quimicos hidréfilos y lipdfilos del
procesado de alimentos. Estrategias analiticas.
Marta Mesias y Francisca Holgado

11:30-12:00 Pausa. Café

12:00-13:00 Control de residuos de farmacos de uso veterinario
en alimentos. Estrategias analiticas.
Sonia Morante e Isabel Sierra

13:00- 14:00 Empleo de materiales funcionalizados para la
extraccion selectiva de distintos contaminantes en
alimentos
Rosa M€ Garcinufio y Pilar Ferndndez

14:00 - 15:30 Pausa. Comida

CLASES PRACTICAS

15:30-17:00 Visita al Centro de Apoyo Tecnoldgico de la URJC y
Laboratorio Bruker Espafiola.
Sonia Morante y Damidn Pérez

17:00 - 18:30 Desarrollo y aplicacion de materiales

funcionalizados para el andlisis de farmacos en
muestras de leche y carne.
Gema Paniagua, Sonia Morante y Damidn Pérez
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